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Der Blaue Portugieser ist neuer Arche-Passagier

Stirbt der Blaue Portugieser aus? Stirbt der Blaue Portugi eser aus? Di e Anbaufl &chen gehen

3000 stark zurick.
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Bl auer Portugi eser aus dem Retzer Land und Pul kaut al
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Ul.: Slow Food International hat di e autochthone 6sterreichische
Rebsorte von Retzer Land und Pul kautal als bedroht und
schut zenswert in die Arche des Geschmacks auf genomren. =

Retz (OIS) - Vor vierzig Jahren noch di e nei stangebaute Rotweinsorte
Osterreichs, fristet der Blaue Portugi eser heute ein N schendasein.
D e Anbaufl a&chen schwi nden rapide. Alleine zwi schen 2015 und 2020
sind von den weni gen verbliebenen Fl &chen weitere 60 Prozent
weggefal l en. Sl ow Food International hat die Gefahr erkannt und
deshal b den Bl auen Portugi eser in seine Arche des Geschrmacks, den
wel t wei ten Katal og der schiitzenswerten Lebensnittel, aufgenomren.

Lange Zeit stand der Bl aue Portugi eser bei den Heurigen und in der
Gastronomi e fiUr den typischen, dsterreichischen Rotwein, oft schlicht
. Retzer Rotwein“ genannt. Kaum erstaunlich daher, dass auch am 15

Mai 1955 bei m Fest bankett i m Zerenoni ensaal von Schl oss Schoénbrunn

. Retzer Rotwein“ kredenzt wurde — der Bl aue Portugieser als

St aat svertragswei n.



.Stirbt der Blaue Portugi eser i mRetzer Land und i m Pul kautal aus,
dann stirbt ein Stick 6sterreichische Identitat* sagt M chael Vesely
von Sl ow Food Village Retz, Initiator der Aufnahme in die Arche des
Geschmacks. ,Diese Traube hat eine Renai ssance verdient®, ist auch
Ri chard Klinger, Prasident des “Blauen Portugi eser C ub Reserve”,
Uber zeugt. Der Wahl -Retzer setzt sich schon seit vielen Jahren fur
das Coneback der Winsorte in diesem  Teil des Weinviertels ein. ,Es
freut uns, dass wir nmithelfen konnten, die Aufnahne in die Arche des
Geschmacks vorzubereiten.

. FUr uns Wnzerlnnen stellt diese Rebsorte eine grolle Herausforderung
dar, denn imWingarten ist sie eine Diva. Deshalb ersetzen sie viele
Wei nbauern durch pflegeleichtere Sorten”, sagt Wnzerin Anna

Schof mann. “Das ist bedauerlich, denn der Bl aue Portugieser ist die
Antwort auf mehrere aktuelle Trends.” Und di ese gehen in der Wlt der
Rot wei ne weg von hohem Al kohol gehal t, domi nanten Gerbstoffen und

“Mar nel ade” - Aromen hin zu | eichteren, tanni narmen Weinen mit Fokus
auf Spall und Ent spannung, von denen man gerne nehr als ein d as
trinkt. N cht zuletzt |egen Wintrinkerlnnen auch i mer mehr Wert auf
das Besondere, das Regionale. Statt weltweiter d eichschaltung und
.internationaler Stilistik" sind jetzt typische, authochtone
Rebsorten gefragt. Der Bl aue Portugi eser der niederodsterreichischen
Regi onen Retzer Land und Pul kautal beanwortet genau di ese Nachfrage.
Wenn er nicht ausstirbt.

Zw | .: Uber Sl ow Food:

Sl ow Food ist eine weltweite Bewegung, die sich fir genussvolles,
bewusstes und regi onal es Essen einsetzt. Slow Food steht fur Produkte
mt authentischem Charakter, die auf traditionelle oder urspringliche
Wei se hergestellt und genossen werden. Lebensmittel, die nach
Sl ow Food- Kriterien angebaut, produziert, verkauft oder verzehrt
werden, sollen regionale Wrtschaftskreislaufe starken und Menschen
wi eder nmit allen Sinnen an ihre Regi on binden
www. sl owf ood. com

Zw | .: Uber die Arche des Geschmacks:

Di e Arche des Geschmacks ist der weltweite Katal og an
Lebensnitteln, die es wert sind, vor dem Aussterben bewahrt zu
werden, weil sie neben ihrem einzigartigen Geschmack auch wesentlich
fir eine Region bzw. Kultur sind. Mt der Aufnahnme eines
Lebensmittels in die Arche erhoht Sl ow Food dessen weltweite



Si chtbarkeit und stéarkt die regionalen Aktivitéaten zur Erhaltung.
Zwtl.: Uber Slow Food Village Retz:

Retz ist das erste Slow Food Village Ni ederdsterreichs. Die nehr
als 50 Mtglieder setzen sich fir eine verantwortungsvolle und
genussvol | e Erndhrungs- und Esskul tur ein. Dazu gehdren Aktivitéaten
in Kindergarten und Schul en genau so dazu, w e kulinarische
Exkur si onen und Ver kost ungen.
www. sl owf oodr et z. at

Zwt|.: Uper den Bl auen Portugi eser O ub Reserve:

2016 gegrundet, setzt sich der Club fir die Verbreitung des Bl auen
Portugi eser ein. Neben zahlreichen anderen Tatigkeiten zeichnet der
Club jedes Jahr den Sortensieger der Retzer Winwoche mt ei nem Pokal
aus.
www. bl auer port ugi eser. at

Bild(er) zu dieser Aussendung finden Sie imAOM/ Oiginal bild-Service
sowi e i mOIS-Bildarchiv unter http://bild.ots. at
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